Helppo juureton ruisleipa

5 dlvetti
1 prk ruisleipiaineksia

Lammité vesi 42-asteiseksi (reilusti kiiddenlimpoiseksi).
Sekoita joukkoon kuivahiiva. Lisii ruisleipdainekset
muutamassa erissi ja sekoita tasaiseksi.

Peiti taikina liinalla ja anna kohota 1 tunti.

Kumoa taikina ruisjauhotetulle tyopoydélle ja
jaa kahteen osaan. Leivo molemmista taikinapaloista
leivinpaperin piiille reikéleivit jauhoja apuna kiyttien.
Pistele leiviit ja paista 230-asteisessa uunissa 50 minuuttia.
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